
本日鮮魚のカルパッチョ キウイのサルサ

グリルチキンとアボカドのシーザーサラダ

完熟メロンとみる爆のカプレーゼ +1000

Fresh Fish Carpaccio with Kiwi Salsa

Grilled Chicken and Avocado Caesar Salad

Ripe Melon and Rich Mozzarella Caprese +1000

〈  APPETIZER + HOT APPETIZER + PASTA + MAIN + DESSERT 〉

MAIN

PASTA

HOT APPETIZER

クレームブリュレ

ジェラート 

 キングチョコレートケーキ

ゴールドバレルのパブロバ

バスクチーズケーキ +400

Creme Brulee

Gelato

King Chocolate Cake

Pineapple Pavlova

Basque Cheese Cake +400

DESSERT
※お好きなものをおひとつずつお選びいただけます

APPETIZER

ゴールドラッシュのカチョエぺぺ カサレッチェ　

和牛ボロネーゼ キタッラ

オマール海老のマリナーラ リングイネ +1200

Casarece / Sweet Corn Cacio e Pepe

Chitarra / Wagyu Bolognese

Linguine / Lobster Marinara +1200

国産骨付き鶏のソテー ディアボラ風 

市場直送鮮魚のグリル 地中海風ソース

バベットステーキ ロメスコソース +1000

Sauteed Chicken Diavola Style

Grilled Fresh Fish with Mediterranean Sauce

Bavette Steak with Romesco Sauce +1000

4800
SHARE COURSE

Style TACOS カルニタス

タコのフリット スパイスコールスロー

スペイン風オムレツ レモンアイオリ

Style Tacos Carnitas

Fried Octopus with Spiced Coleslaw

Spanish Omelette with Lemon Aioli



ANNIVERSARY COURSE

完熟メロンとストラチャテッラ　カプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ キウイのサルサ

フォアグラ寿司

スパイシーアッラノルマ リガトーニ

バベットステーキ ロメスコソース

パティシエ特製 ホールケーキ

コーヒーまたは紅茶

Caprese with  Ripe Melon and Stracciatella

Fresh Fish Carpaccio with Kiwi Salsa

Foie Gras Sushi

Rigatoni  / Spicy alla Norma

Bavette Steak with Romesco Sauce

Whole Cake

Coffee or Tea

7800

こちらのコースは、前日12時までのご予約とさせていただいております。あらかじめご了承くださいませ。
 This Course is available by reservation until 12:00PM on the day before your visit.

 Thank you for your understanding.



ANNIVERSARY COURSE

乾杯酒

完熟メロンとストラチャテッラ　カプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ キウイのサルサ

フォアグラ寿司

オマール海老のマリナーラ　リングイネ

宮崎 江田和牛 イチボのグリル

パティシエ特製 ホールケーキ

コーヒーまたは紅茶

First Drink

Caprese with  Ripe Melon and Stracciatella

Fresh Fish Carpaccio with Kiwi Salsa

Foie Gras Sushi

Linguine / Lobster Marinara

Grilled Rump Cap of Miyazaki “Eda” Wagyu

Whole Cake

Coffee or Tea

12000

こちらのコースは、前日12時までのご予約とさせていただいております。あらかじめご了承くださいませ。
 This Course is available by reservation until 12:00PM on the day before your visit.

 Thank you for your understanding.


