
SHARE COURSE

和牛もものカルパッチョ アイオリソース

本日鮮魚のカルパッチョ レモンヴィネグレット

とよみつひめとブッラータチーズ カプレーゼ +500

Style TACOS 糸島豚のアルパストール

Beef Carpaccio with Aioli Sauce

Carpaccio of Today’s Fresh Fish with Lemon Vinaigrette 

 Caprese with Burrata Cheese and Caramelized Fig +500

Itoshima Pork “Al pastor” Tacos

〈  APPETIZER + TACOS + PASTA + MAIN + DESSERT 〉

MAIN

PASTA

TACOS

ライム パイ

クラシックティラミス

コーヒーとキャラメルナッツのセミフレッド

バスクチーズケーキ

Lime Pie

Classic Tiramisu

Co�ee and Caramel Nut Semifreddo

Basque Cheese Cake

DESSERT
※お好きなものをおひとつずつお選びいただけます

APPETIZER

牛テールラグー ピチ

ポルチーニ茸のクリームソース タリアテッレ +500

Pici / Slow Cooked Oxtail Ragu

Tagliatelle / Porcini Mushroom Cream Sauce +500

タスマニアサーモンのソテー マントヴァソース 

国産骨つき鶏のソテー ディアボラ風

骨つき黒豚 グリル +1000

Sauteed Tasmanian Salmon with Mantua Sauce

Diavola Sauteed Chicken HAKATA JIDORI 

Grilled Pork +1000

※こちらからおひとつお選びいただけます

※こちらからおひとつお選びいただけます

※こちらからおひとつお選びいただけます


