
※お米はすべて国産熊本ひのひかりを使用しています

 松茸と生雲丹 茶碗蒸し
Steamed Egg Custard with Matsutake Mushroom and Fresh Sea Urchin

Gril led Itoshima Pork on Magnolia Leaf
糸島豚 朴葉焼き

Seasonal Gri l ledVegetables
季節の焼き野菜 2 種

Wagyu Beef Loin 40g

九州産黒毛和牛ロース 40g

Shiso Leaves Garl ic Rice or Beef Curry
大葉のガーリックライス または ビーフカレー

Dessert
デザート

or

or

or

7800

コーヒー または 紅茶
Cof fee or Tea



12000

フォアグラ寿司 熊本産赤酒ソース

鮑のソテー 肝バターソース

季節の焼き野菜 2 種

九州産黒毛和牛ロース 40g

九州産黒毛和牛モモ肉 40g

明太子と大葉のガーリックライス または ビーフカレー

デザート

コーヒー または 紅茶

Foie Gras Sushi  wi th Kumamoto Akasake Sauce

Saute Abo lone w i th But te r  Sauce

Seasona l  Gr i l l ed Vegetab les

Wagyu Beef Lo in 40g

Wagyu Beef Round 40g

Menta iko and Sh iso Leaves Gar l i c  R ice or Beef  Cur r y

Desser t

Cof fee or Tea

 松茸と生雲丹 茶碗蒸し
Steamed Egg Custard with Matsutake Mushroom and Fresh Sea Urchin

Gril led Itoshima Pork on Magnolia Leaf
糸島豚 朴葉焼き

15000

フォアグラ寿司 熊本産赤酒ソース

オマール海老のバターソテー　長崎対馬産藻塩とレモン

季節の焼き野菜 2 種

九州産黒毛和牛ロース 40g

九州産黒毛和牛フィレ 40g

明太子と大葉のガーリックライス または ビーフカレー

デザート

コーヒー または 紅茶

Foie Gras Sushi  wi th Kumamoto Akasake Sauce

Saute Lobste r w i th But te r  Sauce

Seasona l  Gr i l l ed Vegetab les

Wagyu Beef Lo in 40g

Wagyu Beef Lo in 40g

Menta iko and Sh iso Leaves Gar l i c  R ice or Beef  Cur r y

Desser t

Cof fee or Tea

 松茸と生雲丹 茶碗蒸し
Steamed Egg Custard with Matsutake Mushroom and Fresh Sea Urchin

Gril led Itoshima Pork on Magnolia Leaf
糸島豚 朴葉焼き


