
SHARE COURSE

和牛もものカルパッチョ アイオリソース

本日鮮魚のカルパッチョ レモンヴィネグレット

ブッラータチーズと白桃 カプレーゼ +500

Style TACOS 糸島豚のアルパストール

Beef Carpaccio with Aioli Sauce

Carpaccio of Today’s Fresh Fish with Lemon Vinaigrette 

Burrata Caprese with Fresh Peach +500

Itoshima Pork “Al pastor” Tacos

〈  APPETIZER + TACOS + PASTA + MAIN + DESSSERT 〉

MAIN

PASTA

TACOS

ライム パイ

クラシックティラミス

静岡メロンのクープ※アルコール使用しております

バスクチーズケーキ

Lime Pie

Classic Tiramisu

Melon Coupe ※Contains alcohol

Basque Cheesecake

DESSERT
※お好きなものをおひとつずつお選びいただけます

APPETIZER

牛テールラグー ピチ

サザエ ジェノベーゼ リングイネ +500

Pici / Slow Cooked Oxtail Ragu

Linguine / Turban Shell Genovese +500

タスマニアサーモンのソテー マントヴァソース 

国産骨つき鶏のソテー ディアボラ風

骨つきドライエイジングポークのグリル +1000

Sauteed Tasmanian Salmon with Mantua Sauce

Diavola Sauteed Chicken

Grilled Dryaging Pork +1000

※こちらからおひとつお選びいただけます

※こちらからおひとつお選びいただけます

※こちらからおひとつお選びいただけます


