
D I N N E R  M E N U

*食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申し付けください。表示価格は既に10%の税金を含んでおります。

は cot ton .おすすめの一品です。★

ONE MORE DISH

トリュフ＆チーズフライドポテト

生ハムの盛り合わせ

800

1,100

Tr u f fl e and Che e s e F l a vo re d Frenc h F r i e s

A s s o r t e d P ros c iu t to

COLD APPE TIZER

★

1,800

1,600

1,400

1,600

1,700

1,300

1,200

魚介のマリネ ハラペーニョソース

九州産スズキのカルパッチョ レモンヴィネグレット

牛ハツのカルパッチョ　明星葱のサルサ

ブッラータチーズと糸島トマトのカプレーゼ

初鰹と日向夏のインサラータ  オリーブソース

カリフォルニアチョップドサラダ

夏野菜のグリーンサラダ

Mar ina t e d S e a f oo d w i t h  J a l ap eno S auce

Car p a cc io  o f  S e a B as s  f rom Ky us hu w i t h  L emon V ina ig re t t e

Car p a cc io  o f  B e e f  H e ar t y  Me a t  w i t h  Myo jo L e ek S a l s a

Cap re s e w i t h  B u r ra t a  Che e s e and I tos h ima Toma to e s

H a t sug a t suo and Hy ug ana t su  I n s a l a t a  w i t h  O l i ve  S auce

Ca l i f o r n ia  Chopp e d S a l a d

S umme r  G re en S a l a d

★

HOT APPE TIZER

魚介のフリットミスト

ヤリイカのグリル チポトレソース

鰯の香草パン粉焼き

ホワイトアスパラガスのミラネーゼ　焦がしバターソース

1,100

1,800

1,400

1,600

★

S e a f o o d Fr i t t o  Mis to

G r i l l e d S qu id  w i t h  Ch ip o t l e  S auce

B ake d S ard ine w i t h  H er b e d B re a d Cr umbs

W hi t e  A s p ara gus  Mi l ane s e w i t h  Char re d B u t t e r  S auce

★

MAIN

自然飼育ラムのグリル ペッパーソース

骨付き日向鶏のロースト

スパイシースペアリブ

黒毛和牛もも肉のグリル ルッコラとレモン

黒毛和牛フィレ肉のステーキ オニオンソース

本日鮮魚のアクアパッツァ 

G r i l l e d N a t u ra l l y  Ra i s e d L amb Pepp er  S auce

Ro as t e d B one - in  Hy ug a Ch ic ken

S p ic y  S p are R ibs

G r i l l e d " WAGY U " B e e f  T h igh w i t h  A r ugu l a  and L emon  

G r i l l e d " WAGY U " B e e f  F i l l e t  w i t h  O n ion S auce

A c qua p a z za o f  To d a y ’s  F re s h  F i s h

★

3,600

3,300

3,600

3,800

4,700

3,300

★

DESSERT

アラカルトご注文のお客様は＋300円でコーヒー・紅茶をお楽しみいただけます。

★

800

800

800

800

800

ティラミス

バスクチーズケーキ

カッサータ シチリアーナ（イタリア シチリア産アイスケーキ）

ピスタチオのセミフレッド

静岡県産 マスクメロンのパブロバ

T i ram i su

B as que Che e s e cake

Cas s a t a  S ic i l i ana

P i s t a c h io  S emi f re d do

Pa v lova o f  Mus k me lon f rom S h i z uoka

★

PASTA

1,800

1,800

1,700

1,800

1,700

1,700

鰯と博多茄子のラグーソース スパゲッティーニ

浅利とムール貝のアーリオオーリオ タリアテッレ

福岡若宮産地黄卵のカルボナーラ

博多明太子と大葉のスパゲッティーニ

ポモドーロ  スパゲッティーニ

自家製サルシッチャとスカモルツァチーズのアラビアータ フジッリ

S p a ghe t t i n i  w i t h  S a rd ine and H aka t a Eg gp l an t  Ra gou t  S auce

A g l io  O l io  Ta g l ia t e l l e  w i t h  A s a r i  and Mus s e l s

Carbonara Spaghettini with “JIOURAN” Egg from Wakamiya,Fukuoka

S p a ghe t t i n i  w i t h  “ H aka t a Men t a i ko”  and S h i s o

Pomo doro S p a ghe t t i n i

A r rabb ia t a  Fus i l l i  w i t h  S camor za Che e s e and S a l s i cc ia

★

★

I f  you have any form of FOOD ALLERGY, p lease not i f y our s ta f f .  Tax is inc luded. A ser v ice charge(10%) wi l l  be added to your b i l l .

Pri�x  St yle
5,000

Hot Appetizer
ヤリイカのグリル チポトレソース

ホワイトアスパラガスのミラネーゼ 焦がしバターソース

魚介のフリットミスト

Cold Appetizer
九州産スズキのカルパッチョ レモンヴィネグレット

カリフォルニアチョップドサラダ

牛ハツのカルパッチョ 明星葱とサルサ

Pasta
鰯と博多茄子のラグーソース スパゲッティーニ

ポモドーロ スパゲッティーニ

福岡若宮産地黄卵のカルボナーラ

Main
国産豚肩ロースの炭火焼 粒マスタードとレモン

黒毛和牛フィレ肉のステーキ オニオンソース（1名様＋500）

Desser t 
バスクチーズケーキ

カッサータシチリアーナ

静岡県産 マスクメロンのパブロバ

（※デザートは 1名様 1皿お選びいただけます。）

それぞれ下記より1皿ずつお選びいただけます。

コーヒー または 紅茶

★


