
上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

If you have any form of FOOD ALLERGY, p lease not i f y our s ta f f .  Tax is inc luded. 

A ser v ice charge(10%) wi l l  be added to your b i l l .

★はcot ton.おすすめの一品です。

C O L D  A P P E T I Z E R

★

H OT  A P P E T I Z E R

オニオングラタンスープ

フォアグラのソテー サフランリゾット

グリーンアスパラガスのミラネーゼ 焦がしバターのソース

国産ムール貝の白ワイン蒸し（300g）

アカニシ貝のオーブン焼き ブルギニヨンバター

カラマリフリット★

900

1,800

1,600

1,800

1,400

1,400

O nion G ra t i n  S oup

S au t e e d Fo ie  G ras  w i t h  S a f f ron R i s o t to

G re en A s p ara gus  Mi l ane s e w i t h  Char re d B u t t e r  S auce

S t e ame d J ap ane s e Mus s e l s  w i t h  W hi t e  W ine

O ven - B ake d akan i s h i  Mus s e l s  w i t h  B ourgu ignon B u t t e r

Ca l am ar i  f r i t t o

PA S TA

2,800

1,800

1,700

1,800

1,700

1,700

生雲丹と浅利のスパゲッティーニ

ずわい蟹とポロ葱　ボッタルガのスパゲッティーニ

福岡宮若産地黄卵のカルボナーラ

ラザニア

ポモドーロ　スパゲッティーニ

ペンネ アラビアータ

★

S p a ghe t t i n i  w i t h  S e a u rc h in  and A s ar i ( l i t t l ene c k)  C ram

S p a ghe t t i n i  w i t h  "ZU WA I "c rab ,  l e eks  and b o t t a rg a

Car b on ara w i t h  “J I O U R A N ” Eg g f rom wakami ya , Fukuoka

l as a gna

Pomo dro S p a ghe t t i n i

Penne A rab ia t a

★

Main Dining Cot ton.

An Italian restaurant with an open kitchen

that combines the pleasure of freshly-prepared dishes

with the lively spectacle of a chef at work.

M A I N

★

3,500

3,200

3,800

4,700

3,600

3,200

2,200

骨つき慶寿もち豚のグリル　400g

日向鶏のロースト　インカのめざめ

黒毛和牛もも肉のグリル ルッコラとレモン

黒毛和牛フィレ肉のステーキ  トリュフソース

自然飼育ラムのグリル サルサベルデ 

本日鮮魚のアクアッパツア (1尾) 

本日鮮魚の ハーブソテー

★

G r i l l e d Po r k  " KU E I J U MO C H I BU TA" 

Ro as t e d Hy ug a Ch ic ken w i t h  Ro as t e d p o t e tos” I N K A N O ME Z A ME”

G r i l l e d " WAGY U " B e e f  T h igh w i t h  A r ugu l a  and L emon  

G r i l l e d " WAGY U " b e e f  fi l l e t  w i t h  Tr u f fl e s auce

G r i l l e d na t u ra l l y  ra i s e d l amb s a l s a  ve rd e(g re en s auce)

A quap a z za o f  To d a ys  F re s h  F i s h

S au t e d f re s h  fi s h  w i t h  he r bs

D E S S E R T

800

800

800

700

800

400

ティラミス

バスクチーズケーキ

カッサータ シチリアーナ

トルタカプレーゼ

あまおうミルフィーユ

檸檬のグラニテ

★

T i ram i su

B as que Che e s e cake

Cas s a t a  S ic i l i ana

Tor t a  Capre s e

Mi l l e - f eu i l l e  o f  L o c a l  s t ra w b er r y  "A M AO U "

L emon G ran i t e

★

800トリュフ＆チーズフライドポテト
Tr u f fl e & Che e s e F r i e s

O N E  M O R E  D I S H

フォアグラ寿司
Fo ie  G ras  S us h i

1,300/2,600
1 piece 2 pieses

1,600

1,700

1,900

1,400

1,600

1,800

1,100

九州産真鯛のカルパッチョ　レモンヴィネグレット

炙り生鯖のカルパッチョ　ソイジンジャーヴィネグレット

和牛もも肉のカルパッチョ　パルミジャーノとルッコラ

ケールとビーツのシーザーサラダ

ブッラータチーズと糸島トマトのカプレーゼ

魚介のセビーチェ

生ハムの盛り合わせ

Car p a cc io  o f  S e a B re am f rom Ky us hu w i t h  l emon v ina ig re t t e

S e are d Ma c ke re l  Car p acc io  w i t h  S oy G ing er  V ina ig re t t e

Ro as t  B e e f  T h igh Car p acc io  w i t h  Pa r m ig iano and A r ugu l a

Ca e s ar  S a l a d w i t h  Ka l e  and B e e t s

Cap re s e w i t h  B u r ra t a  Che e s e and I tos h ima Toma to e s

S e a f o o d Cev ic he 

A s s o r t e d P ros c iu t to

★

★


