
An Italian restaurant with an open kitchen that combines the pleasure of freshly-prepared dishes

with the lively spectacle of a chef at work.

★

C O L D  A P P E T I Z E R

1, 6 0 0

1,9 0 0

1, 8 0 0

1, 20 0

1,10 0

本日鮮魚のカルパッチョ　レモンヴィネグレット or ソイジンジャービネグレット

和牛もも肉のカルパッチョ　アイオリソースとルッコラ

クリームモッツァレラと糸島産トマトのカプレーゼ

ロメインレタス 炙りベーコンと半熟卵のシーザーサラダ

生ハム盛り合わせ

H OT  A P P E T I Z E R

オニオングラタンスープ

フォアグラのソテー マルサラワインソース

グリーンアスパラガスのミラネーゼ

糸島豚のカツサンド

トリュフ＆チーズフライドポテト

チキンフリット ケイジャンスパイス

和牛炙り寿司

フォアグラ寿司

★

1, 8 0 0

1,70 0

1, 6 0 0

1, 6 0 0

PA S TA

九州産浅利 スパゲッティーニ “Rosso or Bianco“

ボロネーゼ　カリフォルニアスタイル

サーモンとホウレン草のクリームソース フェットチーネ

季節野菜のポモドーロ スパゲティーニ

★

8 0 0

8 0 0

8 0 0

4 0 0

D E S S E R T

苺のミルフィーユ

カッサータシチリアーナ

バスクチーズケーキ

檸檬のグラニテ

★

M A I N

本日鮮魚のソテー　アスパラガスとマッシュポテト　焦がしバターソース

カナダ産活オマール海老香草焼き　※台数限定

糸島豚肩ロースの炭火焼き　粒マスタード

黒毛和牛もも肉のグリル　フォンドヴォーソース

黒毛和牛フィレ肉のステーキ　トリュフソース

　+ フォアグラ［ロッシーニ風］

博多一番どりのディアボラ

8 0 g  2 ,10 0

1尾   8 , 8 0 0

24 0 g  2 ,70 0

120 g  3 , 8 0 0

10 0 g  4 ,70 0

+  1, 4 0 0

30 0 g  2 , 50 0

★

★

50 0

50 0

70 0

70 0

L I G H T  M E A L

ミックスナッツ

ビーフジャーキー

ドライフルーツ

ラフロイグ生チョコレート

1, 0 0 0

1, 6 0 0

1, 6 0 0

1, 4 0 0

8 0 0

9 0 0

8 0 0/1, 6 0 0

1, 8 0 0/ 3, 6 0 0

1 p i e c e 2 p i e s e s

1 p i e c e 2 p i e s e s

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staf f. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bill.


