
上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staf f. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bill.

cotton.
5500

コーヒー または 紅茶

糸島藤浪トマトとブッラータチーズのカプレーゼ

九州産伊佐木のカルパッチョ レモンヴィネグレット

とうもろこしとケールのシーザーサラダ

メカジキのカツレツ ハーブタルタルソース

博多一番鶏のディアボラ インカのめざめのロースト

糸島豚の炭火焼き ズッキーニと夏野菜のスパイシーピクルス

黒毛和牛ミスジのグリル ルッコラとレモン (+1500)

鰯とフェンネルのアーリオ・オーリオ

※下記よりお好きなメインをお選びください

フォアグラミラネーゼ サフランリゾット マルサラワインのソース

※下記よりお好きなデザートをお選びください

※下記よりお好きな前菜をお選びください

カッサータシチリアーナ

バスクチーズケーキ

静岡産メロンとバニラのパンナコッタ

Appetizer

Hot Appetizer

Main

Pasta

Dessert 



Amuse

Cold Appetizer

Hot Appetizer

Pasta

Fish

Main

SHIME

Dessert

Present

玉蜀黍の冷製スープ

伊佐木と糸島野菜のクルード

アオリイカのバジルフリット　イカ墨とバルサミコソース

鱧と万願寺唐辛子のアーリオオーリオ

鰹の炙り　セミドライトマトとオリーブ

黒毛和牛フィレのソテー
熊本県産赤茄子と　有馬山椒マルサラワインソース

サマートリュフのリゾット

静岡県産メロンのスープと
阿蘇ジャージーミルクのジェラート

プレゼント

STYLE
9000

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staf f. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bill.

コーヒー または 紅茶



Anniversary
8500

乾杯スパークリング   /   パティシエ特製ホールケーキ   /   お花束
Cheers Anniversary Cake Bouquet

コーヒー または 紅茶

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staf f. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bill.

パティシエ特製ホールケーキ

糸島藤浪トマトとブッラータチーズのカプレーゼ

九州産伊佐木のカルパッチョ レモンヴィネグレット

とうもろこしとケールのシーザーサラダ

メカジキのカツレツ ハーブタルタルソース

博多一番鶏のディアボラ インカのめざめのロースト

糸島豚の炭火焼き ズッキーニと夏野菜のスパイシーピクルス

黒毛和牛ミスジのグリル ルッコラとレモン

鰯とフェンネルのアーリオ・オーリオ

※下記よりお好きなメインをお選びください

フォアグラミラネーゼ サフランリゾット マルサラワインのソース

※下記よりお好きな前菜をお選びください

Appetizer

Hot Appetizer

Main

Pasta

Dessert 


