
上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

I f  yo u h a ve a ny f o r m o f  F O O D A L L E RGY,  p l e as e n o t i f y  o u r  s t a f f .  Ta x i s  i n c l u d e d .  A s e r v i c e  c h a rg e (10 %) w i l l  b e  a d d e d t o  yo u r  b i l l .

糸島藤浪トマトとブッラータチーズのカプレーゼ

九州産伊佐木のカルパッチョ レモンヴィネグレット

とうもろこしとケールのシーザーサラダ

メカジキのカツレツ ハーブタルタルソース

有田鶏のディアボラ インカのめざめのロースト

糸島豚の炭火焼き ハーブオイルと粒マスタード

黒毛和牛ミスジのグリル ルッコラとレモン (1500)

Appetizer

Hot Appetizer

Main

Pasta

Dessert 

鰯とフェンネルのアーリオ・オーリオ

フォアグラミラネーゼ サフランリゾット マルサラワインのソース

カッサータシチリアーナ

バスクチーズケーキ

静岡産メロンとバニラのパンナコッタ

コーヒー または 紅茶

Private Dinner Course
6000

FREE DRINK　¥3000　


