
cotton course / 5000

Amuse

Cold Appetizer

Hot Appetizer

Pasta

Meat

Dessert

九州産アスパラガスのフリット　冷製スープ

サーモン ティエピド　夏みかんとフェンネル

フォアグラフレンチトースト　佐賀有明海苔

イサキと万願寺　バベッティーニ

糸島豚フィレ肉とインカの目覚めニョッキ

静岡メロン　ジャージーミルクジェラート

Local Asparagus Frit with Cold Soup

Warmed Salmon marinated with Japanese Summer Orange and Fennel

French Toast with Foie Gras and Local Seaweed

Chicken Grunt Pasta with Manganji Bell Pepper 　

Itoshima Pork Tenderloin and Hokkaido Potato Gnocchi

Shizuoka Melon and Jersey Milk Gelato

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

I f  yo u h a ve a ny f o r m o f  F O O D A L L E RGY,  p l e as e n o t i f y  o u r  s t a f f .  Ta x i s  i n c l u d e d .  A s e r v i c e  c h a rg e (10 %) w i l l  b e  a d d e d t o  yo u r  b i l l .



Amuse

Cold Appetizer

Hot Appetizer

2nd Hot Appetizer

Pasta

Meat

Risotto

1st Dessert

2nd Dessert

半熟卵とカダイフ

槍烏賊と夏みかんのインサラータ　グリーンガスパチョ

フォアグラフレンチトースト　佐賀有明海苔

カマスのフリット　タコのラグーとチーズソース

イサキと万願寺　バベッティーニ

九州経産牛フィレ肉　熊本赤ナス　酢橘

本わさびと生ウニのリゾット

静岡メロン　ジャージーミルクジェラート

パッションフルーツknock knock

Poached Egg with Kadaif

Squid and Japanese Summer Orange Salad with Green Gazpacho (Spanish Cold Soup)

French Toast with Foie Gras and Local Seaweed

Barracuda Frit with Octopus Ragout and Cheese Sauce

Chicken Grunt Pasta with Manganji Bell Pepper

Wagyu Beef Tenderloin and Kumamoto Red Eggplant

Risotto with Raw Sea Urchin and Wasabi 

 Shizuoka Melon and Jersey Milk Gelato

Passion Fruit Brownie

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

I f  yo u h a ve a ny f o r m o f  F O O D A L L E RGY,  p l e as e n o t i f y  o u r  s t a f f .  Ta x i s  i n c l u d e d .  A s e r v i c e  c h a rg e (10 %) w i l l  b e  a d d e d t o  yo u r  b i l l .

chef's course / 8000



上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

I f  yo u h a ve a ny f o r m o f  F O O D A L L E RGY,  p l e as e n o t i f y  o u r  s t a f f .  Ta x i s  i n c l u d e d .  A s e r v i c e  c h a rg e (10 %) w i l l  b e  a d d e d t o  yo u r  b i l l .

Amuse

Cold Appetizer

Hot Appetizer

Pasta

Meat

Risotto

九州産アスパラガスのフリット　冷製スープ

サーモン ティエピド　夏みかんとフェンネル

フォアグラフレンチトースト　佐賀有明海苔

イサキと万願寺　バベッティーニ

国産牛もも肉　熊本赤ナス　酢橘

本わさびと生ウニのリゾット

Local Asparagus Frit with Cold Soup

Warmed Salmon marinated with Japanese Summer Orange and Fennel

French Toast with Foie Gras and Local Seaweed

Chicken Grunt Pasta with Manganji Bell Pepper 　

Wagyu Beef Round and Kumamoto Red Eggplant

Risotto with Raw Sea Urchin and Wasabi 

Anniversary / 8500

乾杯スパークリング   /   パティシエ特製ホールケーキ   /   お花束
Cheers Anniversary Cake Bouquet


