
お米は大分県産のひとめぼれを使用しています。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申し付けください。表示価格は既に10%の税金を含んでおります。

A P P E T I Z E R P I Z Z A

M A I N
2400

3000

5800-

ひな鳥のオーブン焼き　ブラックペッパーとローズマリー

国産牛もも肉のステーキ マッシュポテトとルッコラ

銘柄牛フィレ 90g～

マルゲリータ

クアトロフォルマッジ

マッシュルームのボスカイオーラ

ピッツァ“WITH THE STYLE”

トリュフビスマルク

ビスマルク

ディアボラ

1300

1500

1400

1600

1900

1500

1400

PA S TA

1900

1300

1400

1600

1900

生ウニクリームのリングイネ

激辛 糸島豚肩ロースのペンネアラビアータ

地黄卵のカルボナーラ

ズワイガニと白葱のリングイネ

オマールエビのトマトソース リングイネ

H OT  A P P E T I Z E R

ホワイトアスパラガスのグリル 
                 スクランブルエッグと焦がしバターのソース

ムール貝の白ワイン蒸し

糸島豚のカツレツ　つぶしトマトのソース

ミニ フォアグラバーガー

黒毛和牛炙り寿司

1400

1500

1500

1Piece/800  2Piece/1500

1Piece/700  2Piece/1300

Caprese with Fruit tomato and Cream mozzarella 

Avocado and Broccoli Salad Basil and Anchovy Source

Fish Carpaccio

cotton.”Chicken Salad

Wagyu Beef Carpaccio

Fish Carpaccio  

Prosciutto and Pear

Grilled Asparagus Browned butter and scrambled egg

Mussel with Steamed white wine

ITOSHIMA Pork Cutlet with Fresh Tomato Source

Foie Gras Burger 

Seared Wagyu Sushi

Margherita

Quattro Formaggi

Boscaiola

Pizza “WITH THE STYLE”

Truffle Bismarck

Bismarck

Diavola

Sea Urchin Cream Linguine

Arrabiata

Carbonara

Snow crab and white leek linguine

Tomato sauce Linguine with Lobster

Ovenbaked Chicken with Black Pepper and Rosemary

Japanese Beef Round Steak with Mashed potatoes and arugula

Branded beef Tenderloin 90g～

 

1600

1200

1300

1200

1900

1300

1200

アフターリゾット +300 / フォカッチャ +300
After Risotto / Focaccia

クリームモッツァレラとフルーツトマトのカプレーゼ

ブロッコリーとアボカドのサラダ アンチョビバジルのソース

マグロとアボカドのスパイシーマリネ

“cotton.”チキンサラダ

黒毛和牛と生うにのカルパッチョ

炙りハマチのカルパッチョ ソイジンジャーヴィネグレット

イタリア産生ハムと洋梨

WTS

WTS

WTS

4300
シェアスタイルでお料理を楽しんでいただけるコースです

1s t  D I S H

2 n d  D I S H

M A I N  D I S H

D E S S E R T

炙りハマチのカルパッチョ

クリームモッツァレラとフルーツトマトのカプレーゼ

黒毛和牛と生うにのカルパッチョ (+500)

マルゲリータ / ビスマルク

ズワイガニと白葱のリングイネ / 地黄卵のカルボナーラ

※１種類お選び頂けます

※２種類お選び頂けます

糸島豚のグリル

国産牛もも肉のステーキ (+700)

※１種類お選び頂けます

チーズケーキ / モンブラン / knock knock

※下記からおひとつずつお選びください

コーヒーまたは紅茶

SHARE cotton.

Truffle ＋700


