
- COURSE PLAN -

上記税込み価格に 10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staff. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bil l.

7000

- Amuse -

- Specialty -

- Appetizer -

- Hot appetizer -

- Pasta -

- Main -

- Dessert -

Sweet potato with Butter

Foie gras sushi

Seared Yellowtail and Red radish with sauce vinaigrette Lemon

Arita chicken and Kyushu vegetable soup

Snow crab and white leek linguine

Charcoal grilled Brand Beef Sirloin

Apple tart with Caramel ice

案納芋　バター

フォアグラ寿司

炙りハマチ　紅くるり大根　レモンヴィネグレット

有田鶏　スープ　九州野菜

ずわい蟹　白葱　リングイネ

国産牛フィレ　レフォール　マッシュポテト

紅玉りんごタルト　　キャラメルアイス



- PRIVATE PLAN -

上記税込み価格に 10%のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
If you have any form of FOOD ALLERGY, please notify our staff. Tax is included. A service charge(10%) will be added to your bill.

9500

- Amuse -

- Specialty -

- Appetizer -

- Hot appetizer -

- Pasta -

- Main -

- Dessert -

Sweet potato with Butter

Foie gras sushi

Seared Yellowtail and Red radish with sauce vinaigrette Lemon

Arita chicken and Kyushu vegetable soup

Snow crab and white leek linguine

Charcoal grilled Brand Beef Sirloin

Apple tart with Caramel ice

案納芋　バター

フォアグラ寿司

炙りハマチ　紅くるり大根　レモンヴィネグレット

有田鶏　スープ　九州野菜

ずわい蟹　白葱　リングイネ

国産牛フィレ　レフォール　マッシュポテト

紅玉りんごタルト　　キャラメルアイス

シャンパン ハーフボトル

+


